GenussAbend: Kase & Bier
DI, 24.09.2019, 18.00 Uhr,
Brauerei in Egg

GenieRen Sie im Anschluss an eine Brauereifih-
rung das perfekte Zusammenspiel von Kase & Bier.
Ein Bier- und ein Kasesommelier begleiten Sie
dabei durch die Verkostung.

Max. 30 Teilnehmerinnen.

Kosten: EUR 19,00 pro Person

Buchung: Brauerei Eqg, T+43 55 12 220 10 oder
brauerei@brauerei-egqg.at

GenussAbend: Kase & Destillate
MI, 02.10.2019, 19.00 Uhr,
Bergbrennerei Lowen in Au-Rehmen

Schnapsbrenner Rupert inszeniert mit einem
Kasesommelier einzigartige GenussErlebnisse mit
ausgewadhlten Lowen-Destillaten und 10 verschie-
denen Kdsesorten aus der KaseStrasse Bregenzer-
wald. Dazu gewahrt die Fihrung in der neuen
+Rehmer Schnapskathedrale” einen beeindrucken-
den Einblick. Ein musikalischer Rahmen rundet den
GenussAbend ab.

Kosten: EUR 19,00 pro Person

Buchung: bis 18.00 Uhr am Vortag bei der Berg-
brennerei Lowen, T +43 55 15 259 64 oder
office@loewen-au.at

KaseGenussTag im Walderbahnle
SA, 05.10.2019,
Abfahrt ab Bezau um 10.45 | 13.45 | 15.45 Uhr

Schon ofters praktiziert und immer wieder bei
Fahrgasten gut angekommen: KaseGenuss in der
Museumsbahn. An diesem Samstag werden auf
Wunsch im Salonwagen und in speziell mit ,Kase-
Genuss" ausgezeichneten Wagons kostliche Kase-
variationen auf ,waldar Schindeln" und ,waldar
Win" oder ,Waldar Frizz" serviert.

Informationen: https://waelderbaehnle.at

Fotos, Herausgeber und fiir den Inhalt verantwortlich: ARGE Herbst.Genuss.Zeit.
Alle Angaben ohne Gewshr. Stand: Juni 2019

Regionale Gaumenfreuden
in der GenussRegion & KaseStrasse Bregenzerwald

Sennereien | Kdsemacher | Kdseldden

An die 80 verschiedene Kase- und Milchprodukte
werden handwerklich in unseren Mitgliedsbetrieben
hergestellt. Hier konnen die Kostbarkeiten unserer
Kasewelt verkostet werden, bevor man sich flr einen
Kauf entscheidet.

KaseWirte | Einkehrgasthduser

40 KaseWirte und Einkehrgasthduser beleben die
KaseStrasse Bregenzerwald und bereichern mitihren
Speisen- und Getrankeangeboten aus regionalen
Produkten unsere Ess- und Trinkkultur im Bregenzer-
wald. Die Gastwirte stellen bei Schlachtpartien, Wild-
wochen oder bei individuellen GenussTagen den
herbstlichen Saisoncharakter in den Mittelpunkt.

Und da gibt es noch viel mehr!
Detailinformationen zu den zahlreichen, unter-
schiedlichen Angeboten unserer Mitgliedsbetriebe
in der Herbst.Genuss.Zeit finden Sie laufend in den
regionalen Medien und auf www.kaesestrasse.at.

Mit freundlicher Unterstlitzung:

GENUSS
REGION
OSTERREICH

VORARLBERGER
NACHRICHTEN

KaseStrasse Bregenzerwald GmbH
T+43 5513428 70-41, info@kaesestrasse.at
www.kaesestrasse.at
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Herbst.Genuss.Zeit
in Kooperation mit der GenussRegion Osterreich

Lassen Sie sich im Herbst von einem abwechslungs-
reichen Programm Gberraschen und entdecken Sie
die kulinarische Vielfalt der Regionen Kleinwalsertal,
Bregenzerwald mit der Bregenzerwalder KaseStrasse
und des Biospharenparks Gro3es Walsertal. In dieser
Zeit prasentieren sie ihre regionalen Leitprodukte:
Kleinwalsertaler Wild & Rind, Bregenzerwadlder Alp-
und Bergkdse und den ,Walserstolz", den wirzigen
Bergkase aus dem GroRen Walsertal. Begleiten Sie
uns auf dieser kulinarischen Reise!

Veranstaltungshighlights

27.Vorarlberger Kasepramierung
SA, 14.09.2019, ab 09.00 Uhr,
A. Kauffmann Saal, Schwarzenberg

Kdse aus Uber 90 Vorarlberger
Sennereien werden von einer
internationalen Jury bewertet.
www.kaesestrasse.at
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Bauer trifft Gast: ,varruckt guat
S0, 22.09.2019, 14.00 Uhr,

IFA Breitach, Mittelberg
Permakultur auf 1.200 m, natdr-
liche Eismanufaktur und regio-
nales Wirtshaus - einfach eine
,varruckt guate” Kombination.
www.kleinwalsertal.com

Walser Alpkase-Markt
SA,05.10.2019,ab 11.00 Uhr,
biospharenpark.haus, Sonntag
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An diesem Tag prasentieren die
Senner ihren Alpkase und laden
zum Verkosten ein.
www.walsertal.at

“‘Programm

in der GenussRegion_

Bregenzerwald
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Kasepramierung und Markt
SA, 14.09.2019, 08.00 - 18.00 Uhr, Schwarzenberg

Seit Gber 400 Jahren schreibt der Schwarzenberger
Markt im Dorfzentrum Geschichte. Seit 1993 berei-
chert die Vorarlberger Kasepramierung den regiona-
len Markt. Die besten Kase des Landes werden hier
geklrt und konnen bei der groten offentlichen
Kaseverkostung Osterreichs kostenfrei probiert
werden. Es gibt keinen stimmigeren Auftakt in die
Herbst.Genuss.Zeit! Eintritt frei!

Kochen mit Kase: Kasefondue
MO, 16.09.2019, ab 19.00 Uhr, Bregenzerwalder
Kasekellerin Lingenau

Dass Kasefondues gesellige GenussErlebnisse aus-
6sen ist bekannt. Dass es allerhand Zubereitungen
gibt, zeigt dieser Abend. Gemeinsam mit Gasten
bereiten Kasesommeliers acht verschiedene Kase-
fondues mit unterschiedlichsten Zutaten zu. Ein
besonderer GenussAbend mit herzhaften und reich-
lichen Gaumenfreuden. Mind. 10 bis max. 25 Teilneh-
merinnen.

Kosten: EUR 25,00 pro Person exkl. Getranke
Buchung: Blro KaseStrasse Bregenzerwald,

T+43 5513 428 70-41 oder info@kaesestrasse.at

Bauernhof be-greifen und erleben
DI, 17.09.2019, 14.30 Uhr, GenussBauernhof
Metzlerin Egg

Ein besonderes Bauernhof-Erlebnis von den Kuh-
und Ziegenstallen bis hin zur Kaseherstellung,
Molkeverarbeitung u.v.m. mit unvergesslichen
Augenblicken. Erleben Sie die Vielfalt, die einzig-
artige Lebenslust auf einem Bauernhof und dazu
Metzlers handgekadste Kuh- und Ziegen-Heumilch-
spezialitaten. Familie Metzler wird Ihnen den
Bauernhof be-greifbar machen. Mind. 20 bis max.
50 Teilnehmerinnen.

Kosten: EUR 8,50 pro Person inkl. Kaseverkostung
Buchung: Molke Metzler, T+43 55 12 30 44 oder
metzler@molkeprodukte.at

GenussAbend: Kase trifft Wein
MI, 18.09.2019, 19.00 Uhr, Angelika Kauffmann
Museum in Schwarzenberg

Seit iber 20 Jahren verbindet die Winzerinitiative
Probus das Weinviertel und die KaseStrasse Bre-
genzerwald mit einem kulinarischen Austausch

von Weinviertler Weinen und Walder Kasen. Beim
GenussAbend erleben die Gaste eine reichhaltige
Kase- & Weinverkostung. Mind. 10 Teilnehmerinnen.
Kosten: EUR 22,00 pro Person

Buchung: Schwarzenberg Tourismus, T +43 55 12
35 70 oder marina.stiehle@schwarzenberg.cnv.at



